
 

Råd og vejledning, for rengøring af fødevareslanger.  

 

Damp : Max. 130°C i 30 min.  

Syrer : (fosforsyre, salpetersyre, svovlsyre og rengørings midler som indeholder disse)  maximal koncentration 2 % ved 25°C 

Baser : (natriumhydroxidopløsning,  natriumcarbonatopløsning og rengørings midler som indeholder disse) Maximal koncentration 2% ved 80°C 

Desinfektionsmidler: (pereddikesyre) 500 ppm 25°C       
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